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Selskabsarrangementer

Mindst 20 kuverter

Arrangement 1
Velkomstdrink
3-retters menu
(tilleeg pa 40,- ved valg af hovedret nr. 7)
Vine ad libitum
Blomster og bordpynt
Pr. couvert 425,-

Arrangement 2 (7 timer)
Velkomst drink
3-retters menu

(tilleeg pa 40,- ved valg af hovedret nr. 7)
Vine ad libitum
Kaffe med 1 glas cognac eller Likgr
Natmad (suppe)
Blomster og bordpynt

Pr. couvert 475,-

Arrangement 2

Fri bar efter middagen +. ... ... ... 175,-
Forretter
1 Rejecocktail serveres med
traditionel rgd dressing .. ........ 55,-
2 Laksefaseret rgdspaettefilet serveres
pa salatbund samt asparges, dild
OgCItron . . . ... ... 55,-
3 Hvidvinsdampet laks med salat,
rejer samt citron. . . ... ... ... 59~
4 2 slags laks anrettet pa salatbund
samt 2 slags dressing . . .......... 55)=
5 Tunmousse anrettet pa salat, dild,
citron samt dressing . . ... ... ..... 55,-
6 Vol au vent med hgns i asparges
serveres pa salatbund. ... ........ 55,-
7 Kyllingecocktail anrettet i melon
med salat, rejer, asparges og citron . . 55,-
8 Tarteletter med hgns i asparges. . . . . 55,-
9 Parmaskinke med honning melon
serveres pa marineret rucolasalat . . . 55,-
10 Suppe velg selv. . ......... ... .. 55,-

Alle forretter serveres med hjemmebagt
brgd og smor!

\

Hovedretter
1 Provence marineret kalkunbryst med
rastegte kartofler, friske grontsager

samt sauce provence

2 Honningstegt andebryst med
vindruesauce, rgdvinsdampet pare,
friske grontsager samt sma
smgrstegte kartofler

3 Appelsinmarineret svinekam
med rissoles-kartofler, friske
grgntsager samt appelsinsauce . . . .
4 Indbagt svinemgrbrad med
pebersauce, friske grgntsager
samt kartoffeltop

5 Gammeldags flaeskesteg med rgdkal,
brunede og hvide kartofler
samt skysauce
6 Helstegt oksefilet med
bordelaise sauce, friske grontsager
og 2 slags kartofler. . . . .........
7 Helstegt oksemgrbrad med
cognacsauce, bgnner i svgb, friske
grontsager samt Livas kartoffel-
specialitet. . . .. ... .. .. ...
8 Gammeldags oksesteg med hvide
kartofler, bgnner, gulergdder,
tyttebaer, hjemmelavet lavet agurke-

salat samt leekker oksestegssauce . . .

9 Kalvesteg stegt som vildt med
tyttebaer, waldorfsalat, flade-vildt-
sauce samt smgrristede og hvide
kartofler. . .. ...... ... ... . ...

10 Lammekglle med ovnkartofler
mikset med lpg og gulergdder
samt skysauce

11 Indbagt laks med citron, asparges
kartofler, friske grontsager samt
fladeurtesauce

115,-

95,-



Desserter Kager til kaffen

1 Fransk nougatkage med friske frugter, 1 Hjemmel. kransekagekonfekt 3 stk.  15,-
sorbet og fladeis . . ....... ... ... 55,- 2 Hjemmelavet chokotops . .. ... ... 15,-
2 Hasselngddeskal med 3 slags is 3 Hjemmelavet hasselngddehorn . . .. 15,-
og friske frugter samt fladeskum og 4 Smakager. .. ... ... L 8,-
chokoladesauce . ............. 55,-
3 3 slags sorbet anrettet pa bund Diverse priser
af frugt couli og pyntet med friske Velkomstdrink kir. .. .......... ... 35,-
frugter. . ... 55 Husetvin . ... 145 -
4 Dessert tallerken, med kage, Alm. Pilsner . ................... 27,-
friske frugterogis .. ........... 55,- Luxus Pilsner . .................. 30,-
5 Hasselngddebund 4 la Liva Lille fadel. . . ... ....... ... ...... 26,-
anrettet pa hindbaerpuré med nougat- Mellem fadgl . .. ................ 42 -
creme, abrikospuré og friske frugter 55,- Storfadel........... ... ... .. ... 50,-
6 Lun xbletarte serveres med is, flade Sodavand, mellem . .............. 32,-
Skum’ chokoladesauce og nodder. . 55,_ Sodavand, lille .. ........ ... .. ... 25,—
7 Pandekager med iS, ﬂ(z)deskum, Ki.ldevand ...................... 17,-
chokoladesauce og ngdder. . . . . .. 55,- Ju.1ce flaske ... —
T relnee med filze s Ko o wailer | Ghe Bitter 2 cl. . . PR R 22,-
Cognac eller likgr .. ............. 30,-
9 Pxerer Belle Helene .. ... ....... 55,- Whisky, vodka, rom . ... .......... 20 -
Whisky, vodka, rom, 1 hel flaske . ... 550,-
Natmad Snaps2cl......... ... ... . ..., 22, -
1 Palaegsbuffet 4 slags og lun lever- 1/2fl.snaps .. .................. 295, -
postej samt brod, smor og fedt . ... 60, 1 hel flaske snaps. . . .. ........ ... 550,-
2 Rgget landskinke med melon, Chips/dip pr. couvert.. . . .......... 12,-
rgraeg, salat samt hjemmebagt bred ~ 55,-  Frugtfad pr. couvert . .. ........... 12,-
3 2 slags paté, brie med druer
samt brgd og smor. ... ... 55,-

4 Taerte med skinke, ost og tomat
serveres med mikset salat samt brgd 55, -

5 3 slags snitter. . .. ... ... ... ... 55,-
6 Gullaschsuppe hj. med bagt brod . . 55,-

7 Flgdelegeret aspargessuppe med
hjemmebagt brgd. . . ... ... .. ... 55,-

8 Fransk lggsuppe med ostebrad. . .. 55-

9 Kartoffel-porresuppe med ristet
bacon og hjemmebagt brod . . . . .. 55,-



Buffet

Ud af huset og i huset. Mindst 20 kuverter

Buffet 1

* Stegte ris med ananas, bgnnespirer og rejer
* Farsbrod med friske krydderurter

* Braiseret kalkunbryst

* Glaseret skinke

» Mixed salat

* Hjemmelavet kold kartoffelsalat

» Abletaerte med creme fraiche

* Hjemmebagt brgd og smar. . . . . . . 150,-

Buffet 2

* Hjemmelavet madtaerter

Frikadeller med agurkesalat og radkal

* Appelsinmarineret svinekam

* Oksesteg

* Skysauce eller bearnaisesauce

* Ovnstegte kartofler

* Grgnsagsmiks

* Hjemmelavet kage

« Hjemmebagt brod og smer. . . . . .. 175,-

Buffet 3

* 2 slags sild

* Fiskefilet med citron og remoulade

» /Bg og rejer

Frikadeller med agurkesalat og radkal

* Ribbensteg med rgdkal

* Honsesalat

* Roastbeef med tilbehgr

* Brie med druer

* Brgd, fedt og smor. .. ... ... 155,-

Buffet 4

» Gravet eller ferskrpget laks

* Blandet madteerter

» Helstegt oksefilet

» Svinekam med svaer

* Barbecuemarineret kalkunbryst

* Pastasalat i olie/eddike dressing

» Mikset salat

* 2 slags dressinger

* Flpdekartofler

* Rissoles-kartofler

* Rodvinssauce

» Dessert

» Ostefad med diverse tilbehgr eller
hjemmelavet nougatkage

* Hijemmebagt brgd og smgr. . . . . .. 225,-

\

Mexicansk buffet
* Nachos

* Pandekager

* Tacoskaller

* Hotwings

* Oksekebab

* Chili kedsauce

* Mozzarella ost
 Salatbar

* 2 slags dressing

* Hjemmebagt kage
e Melon...................... 175,-

Liva buffet

* 1/4 ovnstegt kylling

* Deller eller farsbrgd med krydderurter

* Helstegt oksefilet

* Flpdekartofler med hvidlgg eller porre

e Salatbar 10 slags

* 2 slags dressinger

* Hj.bagt brgd med smgr

* Hj.lavet lagkager med ananas. . . . . 175,-



Receptionsbuffet

Sammensaet selv. Mindst 20 kuverter

Pindemadder og kanapeer

Blandet mini sandwich 3 stk.. . . ... ...
Blandet alm. sandwich . ............
Pindemadder, alm. ... .............
Pindemadder, luksus. . ... ..........
Kanapeer,alm. ... ... ... .........
Kanapeer, luksus . ................

Hjemmebagte miniboller med fyld

Roget laks med krydderurtecreme.. . . . .
Rejer med lime-mayonaise. . . ... ... ..
Hjemmelavet tunsalat . ... ..........
Hjemmelavet hgnsesalat m/bacon . . . . .
Roastbeef med pickles og peberrod. . . .

Lunt

Mini frikadeller 3 stk. .. ............
Pglser i svgb 3 stk. . .. ... ... ...
Krydderstegt kyllingelar .. ..........
Skinke/ost i butterdej . . . ... ... ... ..

Diverse

Marinerede kaemperejer med ananas . . .
Skinke med melon . . . ....... ... ...
Pat€er. . .. ... .. ... ... .
Party croissanter med fyld. . ... ... ...

12,-

Ost

Emmentaler med drue pa pind . ... ...
Bricitern pd pind .. ..............

Himmelbla pa

pind. . ... .. L.

Kage og sadt
Chokoladeskale med mousse . .. ... ..
Fyldt chokolade . . ... .............

Kransekageko
Chokotops . .

nfekt. . ........ .. ....

Chokoladekage med mandler . . . ... ..

Snack, frugt

og gront

Snack 3 slagsmed dip .............
Grontsnack gullergdder med dip. . . . ..
Grgntsnack agurkestave med dip. . . . . .

Frugt anretnin

gudskaret. . ..........

Jordbaer dyppet i chokolade . . .. ... ..
Ananas dyppet i chokolade. . . .. ... ..
Smakager pr. kurv. .. ... ... L.

Brunch

Mindst 20 kuverter

* Coctailpglser
* Bacon

* Brasede kartofler

* Roraeg

* Rullepglse

* Skinke

* Ost

* 2 slags frugt

» Marmelade
» Rundstykker
* Rugbrad

* Kringle

» Kaffe/the

* Juice

» Pandekager
» Laks *

Pr.couvert .. ...... ... ... . ...
* Tilleg for pandekager og laks kr. 15,-

\



CHAMPAGNE

Kir Royal (1 glas)
Giacobazzi Peach,

Emilia Romagna (1 glas). . . ... ..

En frisk og sprudlende “aperitif”
af hvidvin tilsat naturlig ferskensaft.
Crémant d’Alsace Brut,

Bestheim
Pikant, elegant og blomsteragtig
mousserende vin.

HVIDVIN
Tanguero, Chardonnay

Aromatisk, frisk halvtgr vin uden fadlagring

Gold Label, Chardonnay,

Wolf Blass, Adelaide Hills . . . . . .

Kraftig, fyldig og elegant smag med mange
Chardonnay nuancer.

Dona Verano, Sauvignon Blanc. .

Herlig ren hvidvin produceret pa den
aromatiske Sauvignon Blancdrue.

Petit Chablis, Laroche, Chablis
Frugtrig bouquet, der gér over i det
mineralagtig med antydning af karamel.
En dejlig frisk og velafbalanceret vin.

Vine

.. 125,-

.. .239,-

Riesling Rayon de Lune, Bestheim 188,-

Gylden farve, aromatisk bouquet
og en tor frisk smag.

Rina Ianca, Grillo/Viognier,

Feudo di Santa Tresa . . . .. ... ..

Elegant let delvist fadlagret vin fra Sicilien,
fremstillet efter organiske principper.
Druerne er Viognier og Grillo.

Tasman Bay Sauvignon Blanc,

South Island. . . . .. ... ........

Tor, frisk vin med lemon, stikkelsbaer og vanille.

RODVIN

Tanguero, Malbec. . . .. ... ... ..

Frugtagtig, halvtgr vin med toner af
blomme og kirsebaer. Ikke fadlagret.
Gold Label, Shiraz, Wolf Blass,
Barossa Valley

Elegant vin med fine tanniner.

Four Grapes Zinfandel
Blad, kraftig og let krydret vin uden ret
meget garvesyre

\

La Playa, Pinot Noir

Block Selection
Elegant, frugtrig Pinot Noir med kaffe
chokolade og kirsebaer nuancer.

Dona Verano, Cabernet Sauvignon
Halvtor, frugtagtig med smagsnoter af
blomme og solbaer - ingen fadlagring.

Saint Gilles Grande Réserve,

.125,-

Les Albizias, Coteaux du Languedoc165,-

Saitn Gilles er vinhusets mest praemierede vin.
Vellagret, kraftig vin med tydelig baer karakter.

Clos des Grand Moines,
Lalande-de-Pomerol . . . . . . ... ...

Smuk ruby rgd farve med en frugtagtig bouquet

af svedsker. Fyldig, afrundet og moden smag.

Chateau Roudier
Montagne-Saint-Emilion
Klassisk St. Emilion, blad og fyldig.
Vinen har vundet Bronzemedalje i 2007.

Cotes de Rhone Rouge,
Belleruche, M. Chapoutier. . . . . ..
Vinen har en rubinrgd farve og en frugtagtig
bouquet med en behagelig afrundet smag.
Chianti Classico, San Leonino. . . .
Klassisk frugtrig og fyldig Chianti Classico.

Il Sestante, Amarone della

Valpolicella, Tommasi
Fyldig, autentisk enkeltmarks Amarone

DESSERTVIN

Muscat de Rivesaltes,

Chateau Vespeille,
Languedoc-Roussillon . . . . . ..
Spandende bouquet af muskat, moskus

og rosiner. Fed, sgdmefyldt og samtidig
frisk og solmoden smag.

Banyuls, M. Chapoutier,
Banyuls

Kraftfuld dessert/apéritifvin med en
spdmefuld, “fed” og frisk smag.

Moscato d’Asti Volpi DOC,
Piemonte, Moscato D’Asti . . .
Vinen har en pragtfuld duft af eksotisk
frugt og friskhed. Smagen er sgd fin,
let perlende med kraftig “moscato” aroma.

. 28,

159,'



Generelle oplysninger

Din bestilling af mad skal vaere os i haende mindst en uge i forvejen.
Endeligt antal kuverter skal meddeles senest tre dage for. Ved afbud
efter dette tidsrum, skal der betales for det antal kuverter du har be-
stilt.

Betaling af selskaber hos os, skal betales pa dagen, eventuelt forud.

Betaling af diner transportable, skal betales ved levering eller ved
athentning.

Kgrselsgebyr

Kgrselsgebyr op til 25 km
Udbringning . . . ... ... 200,-
Afhentning . . . ... ... 200,-

Hvis man gnsker anretter- eller
serveringspersonale med ud pr. time . . .. ... ... .. ... . ... 185,-

Har du specielle gnsker prover vi gerne at opfylde dem. Kontakt os
for yderligere oplysninger tlf. 54 16 11 14.



